
Změny kritérií



Na úvod
→

→

→

→



Úprava kritérií na základě podnětů z praxe
→

→

→



Původní kritéria



Nově zařazená kritéria



Kritérium 1 - Pyramida výživy pro děti 

→

→
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•

•

•



Kritérium 2 - ND



Kritérium 4 -Čerstvé a sezónní potraviny jsou základem 
pokrmů
→

→

→

→

→



Co jsou čerstvé suroviny (stanoveno pro potřeby tohoto 
projektu)
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Co jsou čerstvé suroviny (stanoveno pro potřeby tohoto 
projektu)

→

→

→

→

→

→



Co jsou čerstvé suroviny (stanoveno pro potřeby tohoto 
projektu)

→

→

→

→

→

→

→

→

→



Co v rámci projektu nepovažujeme za „čerstvé“
→

→

→

→



Co v rámci projektu nepovažujeme za „čerstvé“
→ Brambory, loupané předvařené, hotové bramborové knedlíky, hranolky, 

krokety, instantní bramborové kaše, předsmažené bramborové polotovary, 
chipsy a lupínky

→ Ovoce – kompotované, pyré s přidaným cukrem, kandované

→ Mléčné výrobky, mléko – ochucená mléka, ochucené jogurty a kysané mléčné 
výrobky s příchutí, slané sýry (Niva, hermelín, balkánský sýr, korbáčiky, sýry 
v solném nálevu. Ochucená šlehačka, rostlinná šlehačka, tavené sýry. Slazené 
kondenzované mléko.

→ Maso – marinovaná masa, mleté ochucené maso, masové polotovary typu 
předpřipravených rolek, kapes, obalené maso, předpřipravené rolády, sekané, 
hamburgery (ochucené), zavářka do polévek – hotové játrové knedlíčky a 
játrová rýže (ochucené z výroby). Masové pokrmy v konzervách.



Co v rámci projektu nepovažujeme za „čerstvé“
→

→

→

→



Kritérium 7 - Podpora národních tradic a regionálních 
zvyklostí…
→

→

→

→



Kritérium 8 - Pravidelné vzdělávání personálu školní 
jídelny
→

→

→

→



Kritérium 8 - Pravidelné vzdělávání personálu školní jídelny
→

→

→

→

→



Kritérium 10 – Prezentace ŠJ a komunikace směrem ke strávníkům
→

→
•

•

•



Kritérium 10 – Prezentace ŠJ a komunikace směrem ke strávníkům
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•

•

•

•
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http://www.pav.rvp.cz/
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Co očekáváme


